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Scheibel Alte Pflaume 2d 390€ i - . e : i & i% il )
o inzer Pils A X rangen ; ! 1 {
el b i e Lbzer i 051 530€ Apfelsa (i) 031 380 € ; _},
Scheibel Edel Wiliams 2d 490€ Libzer Pils Dunkel (Flosche) 0,51 490€ Kirschsaft 0,31 3,80 € f é
Sarpa Oro die Poli, Grappa 2d 4,70€ Alsterwasser 0,31 3,80 € Bananensaft 031 3,80 € i
Baileys 4 350€ Alsterwasser 051 530€ Grapefruitsaft 03] 3,80 € ﬁ I
. Rhabarbersaft 031 3,80 €
Ramazzoft 2d 230€ : , )
GTUZZ? | ik El | Erdinger Hefeweizen (Urweisse) 0,3 | 430€ Sanddormsaft 0,31 450 € i
ol (Kosoterer) Z¢ 210€ Erdinger Hefeweizen (Urweisse) 0,51 580 € '
Linie Aquavit 2d 250€ Erdinger Dunkel (Flasche) 0,5 5,80 €
Rostocker Doppelkimmel 2d 2,10€ Erdinger Kristall (Flosche) 051 5,80 € )
Moskowskaja Vodka 2d 2,10€ Erdinger Alkohoffrei (Flosche) 0,51 580 €
Kistennebel 1 350€ Lisbzer Alkoholfrei (Flasche) 0,331 350€
Fischergeist 2d 2,80€ , ; a
Papidoux Calvados 2d 3,00€ Linonaden ﬂmm { i
elemofaniia Whiske 4 700€ Mirinda 0,31 340€ Tofelwasser 051 340 € \
g Y . Seven up 0,31 340 € Gisstrower SchloBquell 0,251 3,20 € !
Havana 7 Johre 2d 300€ Spezi 2345 0,3 340€ Gistrower SchloBquell 0,71 6,50 € 1 |
Apfelsaftschorle 031 3,10€ _
Weie Seht Proseceo “GMW 0,2¢ 0,75¢ Rhabarberschorle 0,31 3,10€
Fischwein Cuvée aus Weifl / Grauburgunder 690 € 23.80 € Schweppes Bin.er Lemon 12 0,21 290€ ,
Grauburgunder Pfalz, trocken 6,90 € 23,80 € Schweppes Tf?mc Water 2 0.21 20 €
. o Schweppes Ginger Ale 23 021 290 €
Rheingau Riesling, frocken 6,90€ 2490 €
Vinision Scheurebe, Qualititswein, halbtrocken 6,90€ 23,80 € . . 1
Saale Unstrut Milller Thurgau, trocken 6,90€ 24,60 € #a& ¢M W
Sauwvignon blanc, trocken 6,80 € 24.60€ Tasse Kaffee 300€ Compari Orange 620€
: ' ’ E 220€ .
Burgund Le Finage Chablis, trocken 7,80 € 28,90 € e ' Gin Tonic 700 €
Double Espresso s JA40€ s Lo Sk
Spiithurgunder Rosé, Gebriider Kauer, trocken 690 € 2490 € Espresso Macchiato 230€ Gin Tonic (Gin Mare) 8,50 €
Spiithurgunder WeiBherbst Rose, halbtrocken 670€ 2280€ Cappuccino s 350€ Havana Cola 100€
San Silvestro Barbera Passito Apassimento, trocken 6,10€ 22,80 € };ﬁ"?‘:‘ f‘?f“h'““’ : :gg z Whiskey Cola 7,00€
ilchkaffee s
i ‘ Vodka L 1,00€
Lergenmiller Merlot, frocken 6,10€ 22,80 € Glos Tee (RomnefeldtLeaf Cup) 300€ odka Lemon
Shiraz-Cabernet, frocken 6,/0 € 22,80€ HeiBe Schokolade 420€
Schloss Rheinach Sekt, trocken 4,50 € 15,90 € Aperol Spritz 150€
Cremant de Limoux Grande Cuvée, Rosé 28,80€ Hugo 150€
Scavi & Ray Prosecco Frizante Piccolo 5,60 € ﬁ"ﬁﬁ;‘,’u‘n’;ﬂ;ﬁ  Zloewen Smfobset Weinschorle 460 €
Scavi & Ray lce Prestige Piccolo 6,00 € :?%f:ﬁ?ﬁ:ﬁmm [i:ﬁe::: T:ewluhninmlle) Ipunema 550 €
Drappier Cart dOr Brut Champagner Piccolo 18,00 € Caipirinha 8,00 €

Roederer Brut Premier, Champagner 95,00 €



Willkommen im Nepperminer, Fischpalast, dem Selbstbedienungsrestaurant der besonderen Art. Bei uns suchen Sie sich lhre frischen Fische,
Krustentiere oder Muscheln selbst aus und kdnnen in der offenen Kiiche die Zubereitung verfolgen.

Aleinere Leckereien aus dem Meer
Backfischbrétchen

Matjesbrétchen, Usedomer Matjes Natur, Aalrauch oder Cherry
Seelachshréitchen

Bismarckbrotchen

Lachsbrtchen

Krabbenbrétchen

Krebsfleischbrdtchen

Fischboulette im Bratchen

Backfisch, Seeluchsfilet im Backteig, Salot und Remoulade

Backfisch Wrap, Tortilla, Sour Cream, Gurke, Tomate und Algensalat
Usedomer Matjes, Natur, Aalrauch oder Cherry mit Schwarzbrot und Remouladensouce
Usedomer Maties, Natur, Aalrauch oder Cherry mit hausgemachtem Kartoffelsalat
10 Scampis in Knoblauct-Chili-Olivend! mit Brétchen

2 hausgemachte Reibekuchen mit Maties, Natur, Aalrauch oder Cherry
2 hausgemachte Reibekuchen mit Réiucherlachs

2 hausgemachte Reibekuchen mit Lachstatar

2 hausgemachte Reibekuchen mit Matjestatar

2 hausgemachte Reibekuchen mit Nordseekrabben

Ofenkartoffel mit Sour Cream und Flusskrebsfleisch

Ofenkartoffel mit Sour Cream und Nordseekrabben

Ofenkartoffel mit Sour Cream und Jakobsmuscheln

Ofenkartoffel mit Sour Cream und Réucherlachs

Fo’{ % . ﬁi

Usedomer Maties, Natur, Aalrauch und Cherry mit Bratkartoffeln und Remouladensauce
Usedomer Bratheringsfilet mit Bratkartoffeln

Hering griin gebraten mit Bratkarfoffeln (saisonbedingt)

Variation vom Ostseehering mit Bratkartoffeln und Remouladensouce
Lachsfilet vom Grill, Beilage nach Wahl

670€
450 €
120€
450 €
610€
790 €
790€
5,50 €
1390€
990 €
12,50 €
13,50 €
1390€
13,50€
1450€
15,50 €
1520 €
2550 €
240€
26,50 €
26,50 €
18,50 €

16,90 €
16,90 €
16,60 €
18,90 €
23,50 €

Dorschfilet vom Grill, Beilage nach Wahl

Dorschfilet mit WeiBwein, Wurzelgemiise in der Folie gediinstet dazu Salzkartoffeln
Rotharschfilet vom Grill, Beiloge nach Wah

Landerfilet vom Grill, Beilage nach Wahl

Seehechffilet vom Grill, Beilage nach Wahl

Nepperminer Fischpfanne (versch. Fischfilets) mit Grillgemiise, Beiloge nach Wahl
Nordseescholle vom Grill , Finkenwerder Art” mit Speck und Zwiebeln und Bratkartoffeln
Nordseescholle vom Grill mit Krabben und Bratkartoffeln

Grillteller (versch. Fischfilets) vom Grill mit Nordseekrabben, Beilage nach Wahl
Seezunge vom Grill, Beilage nach Wah

Dorade Royal vom Grill, Beiloge nach Wahl

Wolfsharsch (Loup de Mer) vom Grill, Beilage nach Wahl

Forelle , Millerin Art” mit Mondelbutter und Salzkartoffeln

Forelle mit WeiBlwein in der Folie gedinstet dazu Salzkartoffeln

Lachsfilet mit Weiiwein in der Folie gediinstet dazu Salzkartoffeln

Heilbuttfilet vom Grill, Beilage nach Wahl

Langustenschwanz vom Grill mit Cocktailsauce, Beilage nach Wahl o or eetsis 31, e s o viesen
Riesengarnelen vom Grill auf Biirlauch-Spaghetti und kleinem gemischten Salot
Jakobsmuscheln vom Grill auf Brlauch-Spaghetti und kleinem gemischten Salat

5 Riesengarnelen vom Grill mit 2 Reibekuchen

5 Riesengarnelen vom Grill mit Knoblauchbaguette

5 Riesengarnelen vom Grill mit Ofenkartoffel und Sour Cream
Meeresfriichtepfanne mit Grillgemiise und Knoblauchbaguette, Aioli

Nepperminer Muscheltopf (saisonbedingt), Miesmuscheln in Weiiwein-Gemiisesud
mit Knoblauchbaguette oder Pommes frites

Tintenfische vom Grill mit 2 Reibekuchen und Aioli

GroBer gemischter Salat mit Riesengamelen, Knoblauchbaguette und Aioli
Jakobsmuscheln mit Krebsfleisch, Knoblauchbaguette und Cocktailsauce

1 Stiick Riedengarnele vom Grill

1 Stiick Jakobsmuschel vom Grill

Suppen

Nepperminer klare Fischsuppe mit Aioli und Knoblauchbaguette

100 g

22,50€
22,50 €
23,50 €
22,50€
21,50 €
22,90 €
2490 €
2550€
38,50 €
23,80 €
24,80 €
19,20 €
19,20 €
23,50 €
23,50 €

1890 €
2290€
2590 €
19,50 €
19,50 €
2350€
19,90 €

16,90 €
19,90 €
19,90 €
25,50 €
350 €
4,50 €

9,90 €
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Fischgerichten im Preis enthalten)

Schwarzbrot

Bratkartoffeln

Salzkartoffeln

Portion Reibekuchen (2 Stiick)
Ofenkartoffel mit Sour Cream
Pommes frites
Knoblauchbaguette mit Aioli
Grillgemiise

Blattspinat
Wakame-Algensalat
Hausgemachter Kartoffelsalat
Kleiner gemischter Salat
Pommerscher Gurkensalat

Saucer

Aioli

Remoulade

Cocktailsauce

Sour Cream

Honig-Senfsauce, kalt

Senfsauce, warm

Ketchup / Majo

V : . g

Ofenkartoffel mit Sour Cream, Grillgemiise und gemischtem Salat

Spaghetti mit Biirlouchpesto und gemischtem Salat

Fiip dee Keds
Kiipt"n Blaubir, Backfischstiickchen mit Pommes frites

Fischers”s Fritz, Spaghetti mit Butter, Tomatensauce oder Pesto
Bootsmann auf der Scholle, Reibekuchen mit Riucherlachs

Uneser Dessert

Rote Griitze mit Vanillesauce

Allergene und Zusotzstoffe erfragen Sie bitte beim Servicepersonal.

090€
090 €
480 €
3,90 €
450 €
690€
390€
5,90 €
590 €
5,90 €
5,90 €
5,90 €
5,00€
5,00€

1,50 €
1,50 €
1,50 €
1,50 €
2,00 €
200€
1,00 €

15,80 €
17,90 €

6,50 €
550 €
7,00 €

590 €



